
FEINE KÜCHE 
Winter-Aromen
Wir möchten Ihnen mit unserem wechselnden Monatsangeboten, welche von
uns behutsam und minutiös zusammengestellt wurden, neue und interessante
Geschmackserlebnisse bieten.

ZUM ANFANG
Kleine winterliche Salatvariation  10,50
mit karamellisierten Walnüssen und pochiertem Welsfilet
Portugieser Rosé | trocken | Julius Kimmle | 0,1 l  3,50

Terrine von der Roten Bete  10,50
mit Winterapfel und gebeiztem Lachsfilet
Chardonnay | trocken | Pine Creek | 0,1l 3,50

   
ZWISCHENDURCH
Maronen-Cappuccino  mit Trüffelschaum  7,50
Müller Thurgau | trocken | WG Wolfenweiler | 0,1 l  3,70

HAUPTSACHE
Geschmorte Barbarie-Entenkeule  17,50
auf Gewürz-Rotkohl mit Klößen   
Cabernet Sauvignon | trocken | Vina Marquez - Chile | 0,1 l  3,70

Gänsebrust 19,50
auf Speck-Rosenkohl mit Mandel-Schupfnudeln
Pinotage | trocken | Simonsig – South Afrika | 0,1 l  3,70

Wels in der Nuss-Kruste 18,50
auf Finger-Möhren mit Polenta und Lebkuchen-Sauce 
Riesling | trocken | Müller Ruprecht - Pfalz | 0,1 l  3,60

SÜßER ABSCHLUSS
Schokoladen-Törtchen  7,50
mit Glühwein-Schaum und Bratapfel-Eis 
Silvaner QbA | lieblich | 0,1l  3,40

Menüpreise
drei Gänge mit Dessert  32,00   
vier Gänge mit Dessert  39,00      
fünf Gänge mit Dessert  52,00



ZUM ANFANG
Rote Bete Carpaccio       8,00            
mit Ziegenkäse und karamellisierten Walnüssen   

Feines Würzfleisch von der Gans 10,50 
mit Kohlrabi und Heumilchkäse 

„Lieblings Salat“ - Gezupfte junge Salate mit geschmorter   10,50
Tomate, gehobeltem Bergkäse und geräucherter Forelle      

LÖFFELWEISE
Essenz vom Kalbstafelspitz mit Pfannkuchenstreifen  5,50
und kleinem Gemüse  

Schwarzwurzel-Süppchen mit gewürfelter Gänsebrust  7,50

HAUPTSACHE  
Gebratene Leber vom Freilandschwein      15,50
mit Kartoffelpüree und Rotwein-Schalotten  

Paniertes Schnitzel vom Schweinerücken   15,50
mit Kartoffel-Gurken-Salat und Wildkräutern 

Niedrigtemperatur gegarte Hähnchenbrust 16,50
mit Süßkartoffelpüree und Radicchio  

Gebratene Entenbrust  19,50
auf Rahm-Schwarzwurzeln und Haselnuss-Gnocchi 

Rinderfilet 22,50
mit Speck-Bohnen und Rosmarin-Kartoffeln

Auf der Haut gebratenes Lachsfilet  17,50
mit Zitronen-Sauce, Kartoffel-Spinat-Püree und Rispentomaten  

FEINE KÜCHE 
Immer · Klassisch · Schmackhaft

Attribute, welche unsere Klassiker am treffendsten beschreiben. Mit folgenden
ausgewählten Gerichten, möchten wir Sie lecker und unkompliziert verwöhnen.



KLASSIKER AUS HEIMISCHER JAGD     
Wildburger - Brioche-Brötchen, unsere Haussauce,  17,50
Bockshornklee, Salat und Süßkartoffel-Pommes      
       
VEGAN
Rote Bete Risotto mit geschmortem Radicchio und Tofu  14,00

SÜßER ABSCHLUSS
Sächsische Quarkkeulchen mit Apfel-Zimt-Kompott 6,50

Passionsfrucht-Sorbet aufgefüllt mit Sekt 6,00

Créme Brûlée mit Birnenragout und Himbeer-Sorbet 8,00

Blauschimmelkäse gefroren mit geräuchertem Apfelmus 7,50
 Alle Inklusivpreise in Euro

Bitte teilen Sie uns mit, ob Sie allergisch auf gewisse Produkte reagieren oder Lebensmittel-
unverträglichkeiten haben, so dass wir Ihnen unsere Speisekarte mit gekennzeichneten 
Allergenen überreichen können und sich unsere Küche beim Zubereiten Ihrer gewählten 
Speisen darauf einstellen kann. Gern berät Sie dazu auch unser freundlicher Service.
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